
Une nouvelle sélection tous les quinze jours 

25 €

Entrée + Plat
ou

Plat + Dessert

30 €

Entrée + Plat + Dessert

Carpaccio de bœuf sauce vierge et parmesan
Gratin de citrouille

Velouté de champignons à l’huile de truffe

L E S   E N T R É E S

Salade César façon Saint-Pierre
(Salade, poulet croustillant, œuf, tomates, anchois, bacon et croûtons) 

Tartare de thon à l’asiatique
(oignons verts, tomates, oignons, persil, wakamé, sésame, soja)

 frites et salade

Rougail saucisses de “Chez Chane Kune” au gros piment
riz blanc, grains du jour et rougail

Pavé de Mérou à la plancha, sauce au combava
Polenta à l’ail et légumes sautés

Bavette de 250 g, sauce au poivre
Frites fraîches et salade

L E S  P L A T S

Mousse au chocolat
Crème brûlée à la pistache

Entremet patate douce et papaye

L E S  D E S S E R T S

Prix nets TTC en euros – Service compris
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes. 

Notre équipe est à votre écoute pour tout renseignement.

DU 07 SEPTEMBRE AU 20 SEPTEMBRE 2026

LE JARDIN DE PIERRE
Une cuisine bistrot généreuse, aux accents réunionnais
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