
Petit-déjeuner
Du Lundi au samedi
de 7h à 10h
Dimanche 
de 7h à10h30

✹
Déjeuner
Lundi au samedi 
de 12h00 à 14h00

Dîner
Jeudis, vendredis et samedis 
de 19h00 à 21h00

Réservation
0262 611 611

MENU
LE JARDIN DE PIERRE



ENTRÉES

Œuf pané
Velouté de champignons de
Paris, champignons snackés.

9 €

Tataki de thon mariné
Légumes croquants acidulés
marinade au Soja, citron,
combava, miel, sésame et
gingembre.

12 €

Burrata
Crémeux de petits pois,
asperges rôties.

15 €

Option végétarienne
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Prix nets TTC en euros – Service compris
Tous nos plats sont susceptibles de contenir l’un des 14 allergènes suivants :
Gluten, Crustacés, Oeuf, Poisson, Arachides, Lactose, Fruits à coques, Céleri, Moutarde,
Sésames, Sulfites, Lupin, Soja et Mollusques. 
Notre équipe est à votre écoute pour tout renseignement.



Prix nets TTC en euros – Service compris
Tous nos plats sont susceptibles de contenir l’un des 14 allergènes suivants :
Gluten, Crustacés, Oeuf, Poisson, Arachides, Lactose, Fruits à coques, Céleri, Moutarde,
Sésames, Sulfites, Lupin, Soja et Mollusques. 
Notre équipe est à votre écoute pour tout renseignement.

Origine des viandes : 

Option végétarienne

Tartare de thon à l’asiatique
Sésame, citron, tomates,
concombre, herbes fraîches,
frites fraîches, salade.

Pêche du jour rôtie
Purée de pommes de terre, 
fondue de poireaux, 
sauce au combava.

24 €

Pièce du boucher (200 g)
Déclinaison de patate douce
(purée, rôtie et chips), 
sauce au choix

29 €

Cari du jour
Riz, grains et piment

20 €

Demi magret de canard 
à la plancha
Légumes sautés, jus au thym

24 €

PLATS

Tagliatelles au pesto maison
Pignons de pin, mozzarella,
tomates séchées, parmesan

18 €

Salade César du Saint-Pierre
Poulet pané maison, œuf mollet,
bacon, anchois, tomates,
croûtons, parmesan

21 €

22 €
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DESSERTS

Carpaccio d’ananas rôti
Glace ananas piment

 8 €Crème brûlée 
A la vanille de Bourbon

9 €

Tarte Tatin 
Glace noix de pécan

10 €

Café ou thé gourmand 10 €
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Prix nets TTC en euros – Service compris
Tous nos plats sont susceptibles de contenir l’un des 14 allergènes suivants :
Gluten, Crustacés, Oeuf, Poisson, Arachides, Lactose, Fruits à coques, Céleri, Moutarde,
Sésames, Sulfites, Lupin, Soja et Mollusques. 
Notre équipe est à votre écoute pour tout renseignement.



Filet de poisson pané maison
Ou 
Filet de poulet croustillant maison

Accompagnement au choix  : 
Frites, riz, pâtes ou légumes

PLATS AU CHOIX

MENU
ENFANT

R
E

S
T

A
U

R
A

N
T

 L
E

 J
A

R
D

IN
 D

E
 P

IE
R

R
E

Prix nets TTC en euros – Service compris
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes. 
Notre équipe est à votre écoute pour tout renseignement.

Origine des viandes : 

1 plat + 1 dessert  | 13 €

DESSERT

Petit pot de glace Edmond & Albius
Vanille, chocolat, fraise
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	MENU LE JARDIN DE PIERRE
	RESTAURANT LE JARDIN DE PIERRE

	MENU SUGGESTION DE LA SEMAINE
	Plat + dessert 23 € Plat du jour seul 19,50 €

	PLATS
	Bavette sauce Chimichuri  purée de pommes de terre et légumes sautés
	Thon mi-cuit sauce au combava  riz frit aux légumes

	DESSERT
	Croustillant au chocolat chantilly maison
	RESTAURANT LE JARDIN DE PIERRE

	MENU ENFANT
	1 plat + 1 dessert  | 13 €

	PLATS AU CHOIX
	Filet de poisson pané maison Ou  Filet de poulet croustillant maison
	Accompagnement au choix  :  Frites, riz, pâtes ou légumes

	DESSERT
	Petit pot de glace Edmond & Albius Vanille, chocolat, fraise
	RESTAURANT LE JARDIN DE PIERRE

	ENTRÉES
	Œuf pané Velouté de champignons de Paris, champignons snackés.
	9 €
	Tataki de thon mariné Légumes croquants acidulés marinade au Soja, citron, combava, miel, sésame et gingembre.

	12 €
	Burrata Crémeux de petits pois, asperges rôties.

	15 €

	PLATS
	Pâtes au pesto maison Pignons de pin, mozzarella, tomates séchées, parmesan
	18 €
	Salade César du Saint-Pierre Poulet pané maison, œuf mollet, bacon, anchois, tomates, croûtons, parmesan

	21 €
	Tartare de thon à l’asiatique Sésame, citron, tomates, concombre, herbes fraîches, frites fraîches, salade.

	22 €
	Pêche du jour rôtie Purée de pommes de terre,  fondue de poireaux, sauce au combava.

	24 €
	Demi magret de canard à la plancha Légumes sautés, jus au thym

	24 €
	Pièce du boucher (200 g) Déclinaison de patate douce (purée, rôtie et chips),  sauce au choix

	29 €
	Cari du jour Riz, grains et piment

	20 €
	Option végétarienne

	RESTAURANT LE JARDIN DE PIERRE

	DESSERTS
	Crème brûlée  A la vanille de Bourbon
	8 €
	Carpaccio d’ananas rôti Glace ananas piment

	9 €
	10 €
	10 €
	Tarte Tatin  Glace noix de pécan

	Café ou thé gourmand

	MENU ENFANT
	1 plat + 1 dessert  | 13 €

	PLATS AU CHOIX
	Filet de poisson pané par nos soins Ou  Filet de poulet croustillant par nos soins
	Accompagnement au choix  :  Frites, riz, pâtes ou légumes

	DESSERT
	Petit pot de glace Edmond & Albius Vanille, chocolat, fraise
	RESTAURANT LE JARDIN DE PIERRE

	ENTRÉES
	9 €
	12 €
	15 €
	Œuf pané Velouté de champignons de Paris, champignons snackés.
	Tataki de thon mariné Légumes croquants acidulés marinade au Soja, citron, combava, miel, sésame et gingembre.
	Burrata Crémeux de petits pois, asperges rôties.

	RESTAURANT LE JARDIN DE PIERRE

	PLATS
	Tagliatelles au pesto maison Pignons de pin, mozzarella, tomates séchées, parmesan
	18 €
	Salade César du Saint-Pierre Poulet pané maison, œuf mollet, bacon, anchois, tomates, croûtons, parmesan

	21 €
	22 €
	24 €
	24 €
	29 €
	20 €
	Tartare de thon à l’asiatique Sésame, citron, tomates, concombre, herbes fraîches, frites fraîches, salade.
	Pêche du jour rôtie Purée de pommes de terre,  fondue de poireaux,  sauce au combava.
	Demi magret de canard  à la plancha Légumes sautés, jus au thym
	Pièce du boucher (200 g) Déclinaison de patate douce (purée, rôtie et chips),  sauce au choix
	Cari du jour Riz, grains et piment

	RESTAURANT LE JARDIN DE PIERRE

	DESSERTS
	Crème brûlée  A la vanille de Bourbon
	8 €
	Carpaccio d’ananas rôti Glace ananas piment

	9 €
	10 €
	10 €
	Tarte Tatin  Glace noix de pécan

	Café ou thé gourmand

	CARTE DES TAPAS LE JARDIN DE PIERRE
	Servi tous les jours, de 18h30 à 21h30
	Camenbert rôti Miel péï, toasts
	10 €
	12 €
	Vanne créole Samoussas au poulet, samoussas au fromage, accras de morue, bonbons piment, bouchons frits au poulet.
	Planche végétarienne Beignets de légumes,  légumes crus, houmous,  gaspacho de concombre,  crème aigrelette et gressins.

	16 €
	La cocotte Tenders de poulet,  Wings de poulet,  gyozas de poulet, sauce barbecue maison.

	16 €
	La fromagère Mozzarella, croquettes Piton Maïdo, Cap Noir, Nougat de chèvre de Takamaka, salade.

	18 €
	Planche campagnarde Terrine de campagne, fuet saucisson, jambon de Serrano, Coppa, chorizo, jambon de volaille et ses condiments

	22 €
	Planche océane Tartare de thon, gravlax de poisson, accras de morue, sardine Robert, Tempuras de camarons, sauce tzatziki

	23 €
	Dessert du jour
	8 €
	Douceurs à partager Sélection de pâtisseries maison  selon l’inspiration du Chef.

	12 €

	MENU SAINT-VALENTIN
	L’amour est la poésie des sens. »  — Honoré de Balzac
	Prélude
	Mise en bouche

	Entrée
	Crudo de thon au ponzu condiment citron galet, sarrasin, capucine

	Plat
	Fine Tartelette iodée effranger de tourteau arlequin de légumes verts crème crue, caviar

	Dessert
	Caille des Avirons rôtie à la baie de Timut crémeux de topinambours truffe noire et condiments de Méditerranéen
	Elixir d’amour (cocktail spécial)
	En supplément | 12 € Sans alcool | 10 €
	xx € / adulte
	Accord mets & vins (en option) 39€/personne
	xx € / enfant€


	MENU FÊTE DES MÈRES
	Prélude
	Mise en bouche

	Entrée
	Crudo de thon au ponzu condiment citron galet, sarrasin, capucine

	Plat
	Fine Tartelette iodée effranger de tourteau arlequin de légumes verts crème crue, caviar

	Dessert
	Caille des Avirons rôtie à la baie de Timut crémeux de topinambours truffe noire et condiments de Méditerranéen

	Cocktail spéciale du jour
	En supplément | 12 € Sans alcool | 10 €
	xx € / adulte
	Accord mets & vins (en option) 39€/personne
	xx € / enfant€


	MENU FÊTE DES MÈRES
	Prélude
	Mise en bouche

	Entrée
	Crudo de thon au ponzu condiment citron galet, sarrasin, capucine

	Plat
	Fine Tartelette iodée effranger de tourteau arlequin de légumes verts crème crue, caviar

	Dessert
	Caille des Avirons rôtie à la baie de Timut crémeux de topinambours truffe noire et condiments de Méditerranéen

	Cocktail spéciale du jour
	En supplément | 12 € Sans alcool | 10 €
	xx € / adulte
	Accord mets & vins (en option) 39€/personne
	xx € / enfant€


	MENU PÂQUES DEJEUNER  05 AVRIL 2026
	Entrée
	Oeuf pané Velouté de champignons de Paris et Champignons snackés

	Plats au choix
	Gigot d’agneau braisé Purée de patate douce et légumes sautés Jus réduit au romarin

	OU
	Pavé de saumon à la plancha Purée de pommes de terre et fondue de poireaux sauce au combava
	Dessert
	Demi sphère au chocolat noir Valhrona, Insert mousse chocolat au lait sur son biscuit craquant et marmelade de fruits rouges

	Cocktail de Pâques
	En supplément | 12 € Sans alcool | 10 €
	50€ / Adulte 20€ / Enfant  (Plat : Filet de poulet ou de poisson pané par nos soins + dessert du menu)



	MENU PÂQUES
	Prélude
	Mise en bouche

	Entrée
	Crudo de thon au ponzu condiment citron galet, sarrasin, capucine

	Plat
	Fine Tartelette iodée effranger de tourteau arlequin de légumes verts crème crue, caviar

	Dessert
	Caille des Avirons rôtie à la baie de Timut crémeux de topinambours truffe noire et condiments de Méditerranéen

	Cocktail de Pâques
	En supplément | 12 € Sans alcool | 10 €
	xx € / adulte
	Accord mets & vins (en option) 39€/personne
	xx € / enfant€


	MENU SAINT-SYLVESTRE
	Prélude
	Mise en bouche

	Entrée
	Crudo de thon au ponzu condiment citron galet, sarrasin, capucine

	Plat
	Fine Tartelette iodée effranger de tourteau arlequin de légumes verts crème crue, caviar

	Dessert
	Caille des Avirons rôtie à la baie de Timut crémeux de topinambours truffe noire et condiments de Méditerranéen

	Cocktail de Pâques
	En supplément | 12 € Sans alcool | 10 €
	xx € / adulte
	Accord mets & vins (en option) 39€/personne
	xx € / enfant€

	RESTAURANT LE JARDIN DE PIERRE

	MENU COCKTAIL DÎNATOIRE
	LUNDI. 9.03

	SÉLECTION  DE PIÈCES COCKTAIL
	BOISSONS
	Balade du Chef - Un menu inspiré des créations du jour


