
1 9 €C A R R Y  D U  J O U R
Riz, grains et rougail

2 4 €S A L A D E  D E  P A L M I S T E  E T  C O N D I M E N T S  A N A N A S
G A M B A S  M A R I N É E S  E T  B O U I L L O N  T H A Ï

3 4 €CÔTE DE BOEUF (ORIGINE SELON ARRIVAGE 400GRS)
Frites fraîches et salade, beurre maître d’hôtel

T A R T A R E  D E  T H O N  À  L A  T A H I T I E N N E
Duo  de Frites (pommes de terre et patate douce) et salade

2 4 €

Le menu change tous les deux mois pour ne jamais vous lasser !

E S C A P A D E  D U  C H E F
D É J E U N E R  E T  D I N E R  

Du Lundi au samedi midi et du jeudi au samedi soir

M A R M I T E  D U  P Ê C H E U R  À  L ’ A N E T H
(Fruits de mer, Pêche du jour, Moules, Beignets de calamar et camarons)
Patate douce confite et Chouchou glacés

  2 4 €

NOS ENTRÉES

TERRINE DE FOIE GRAS AU PORTO FAIT MAISON
Chutney aux fruits secs et toasts briochés

1 9 €

NOS PLATS

TOUS NOS PRIX SONT EN TTC. Merci de nous informer en cas d’allergie , nos équipes feront le nécessaire

RAVIOLES AUX LÉGUMES ET À LA CORIANDRE FRAÎCHE
Bouillon épicé et émulsion aux racines peï

1 0 €

S A L A D E  P E R I G O U R D I N E  D U  J A R D I N  D E  P I E R R E  2 2 €
(Magret fumé, gésiers, foie de volaille, noix et oeuf poché)

NOS DESSERTS MAISON

CAFÉ OU THÉ GOURMAND  1 0 €

M O E L L E U X  C H O C O L A T  C O E U R  D O L C E  1 2 €
Glace vanille et smoothie à l’orange

T A R T E L E T T E  P A S S I O N  M E R I N G U É E  9 €
Coulis de passion

C R È M E  B R U L É E  À  L A  V A N I L L E  8 €
Tuile aux amandes

V E L O U T É  D E  L E N T I L L E S  D E  C I L A O S
Boucané de volaille et Oeuf poché

1 4 €

M A G R E T  D E  C A N A R D  E N T I E R  S A U C E  A U  P O R T O  2 9 €
Gratin dauphinois et ratatouille à la provençale

RAVIOLES AUX LÉGUMES ET À LA CORIANDRE FRAÎCHE
Bouillon épicé et émulsion aux racines peï

2 1 €

P A S T A  D U  C H E F  A U  B O U C A N É  D E  V O L A I L L E  1 9 €
Huile de Truffe et copeaux de parmesan


