ES G Peiel ) el tae T ek

DEJEUNER ET DINER
Du Lundi au samedi midi et du jeudi au samedi soir

Le m&/ma@/{y@ tous (es dewx mm/w ﬂejmm vous lasser !

E— NOS ENTREES

AVOCAT AUX CREVETTES REVISITE 12€
Coulis de tomates a la créole et son crumble au safran pei

GRATIN DE CHOUCHOU AU BOUCANE DE VOLAILLE 10€
Servi chaud avec sa salade d'herbes

OEUF ROTI INSPIRATION MAURICIENNE 9€
Julienne de légumes au citron vert et émulsion curcuma
E—— NOS PLATS

DAURADE ENTIERE ROTIE EN CROUTE DE BONBON PIMENT 28¢€
Achard de chouchou et riz au gingembre

ZOURITE A LA CORIANDRE 22€
Ecrasé de patate douce, fricassé de bredes chou-chine et son aioli au massalé
SALADE DE CHOU-COCO AU CITRON VERT 24¢€

GAMBAS FLAMBEES AU VIEUX RHUM
ET BOUILLON THAI

PIECE DU BOUCHER (250GRS ORIGINE SELON ARRIVAGE) 28€
Frites maison et salade sauce roquefort ou poivre au choix

TARTARE DE BOEUF TRADITIONEL 24¢€
Frites fraiches et salade

MAGRET DE CANARD ENTIER SAUCE GOYAVIER 26€
Duo dauphinois et ratatouille de légumes

CARRY DU JOUR 2= 19€
Riz, grains et rougail

TAGLIATELLES AUX CAMARONS MARINES ET 21€

PIMENTES &
Gouttes de pickles de poivrons

RISOTTO &4 19€
VEGETARIEN
(Risotto crémeux aux champignons et sa tuile au parmesan)

E—— NOS DESSERTS MAISON

CAFE OU THE GOURMAND 10€

TARTELETTE AU CHOCOLAT VALRHONA 12€
Marmelade d'orange au Grand Marnier, glace au chocolat

PALET COCO ET GANACHE CITRON VERT 10€
Eclats de pistache caramélisés et sa glace au coco

CHEESE CAKE REVISITE AU COCO 9€
Gelée de goyavier

TOUS NOS PRIX SONT EN TTC. Merci de nous informer en cas d'allergie , nos équipes feront le nécessaire



