
1 9 €C A R R Y  D U  J O U R
Riz, grains et rougail

R I S O T T O
V É G É T A R I E N   

 1 9 €

(Risotto crémeux aux champignons et sa tuile au parmesan)

T A R T A R E  D E  B O E U F  T R A D I T I O N E L  2 4 €
Frites fraîches et salade

2 4 €S A L A D E  D E  C H O U - C O C O  A U  C I T R O N  V E R T
G A M B A S  F L A M B É E S  A U  V I E U X  R H U M  
E T  B O U I L L O N  T H A Ï

2 8 €PIÉCE DU BOUCHER (250GRS ORIGINE SELON ARRIVAGE)
Frites maison et salade sauce roquefort ou poivre au choix

Z O U R I T E  À  L A  C O R I A N D R E
Ecrasé de patate douce, fricassé de brèdes chou-chine et son aïoli au massalé

2 2 €

Le menu change tous les deux mois pour ne jamais vous lasser !

E S C A P A D E  D U  C H E F
D É J E U N E R  E T  D I N E R  

Du Lundi au samedi midi et du jeudi au samedi soir

D A U R A D E  E N T I È R E  R O T I E  E N  C R O Û T E  D E  B O N B O N  P I M E N T  
Achard de chouchou et riz au gingembre

  2 8 €

NOS ENTRÉES

AVOCAT AUX CREVETTES REVISITÉ
Coulis de tomates à la créole et son crumble au safran peï

1 2 €

NOS PLATS

TOUS NOS PRIX SONT EN TTC. Merci de nous informer en cas d’allergie , nos équipes feront le nécessaire

OEUF RÔTI INSPIRATION MAURICIENNE
Julienne de légumes au citron vert et émulsion curcuma

9 €

T A G L I A T E L L E S  A U X  C A M A R O N S  M A R I N É S  E T
P I M E N T É S

 2 1 €

Gouttes de pickles de poivrons

NOS DESSERTS MAISON

CAFÉ OU THÉ GOURMAND  1 0 €

T A R T E L E T T E  A U  C H O C O L A T  V A L R H O N A  1 2 €
Marmelade d’orange au Grand Marnier, glace au chocolat

P A L E T  C O C O  E T  G A N A C H E  C I T R O N  V E R T  1 0 €
Eclats de pistache caramélisés et sa glace au coco

C H E E S E  C A K E  R E V I S I T É  A U  C O C O  9 €
Gelée de goyavier

G R A T I N  D E  C H O U C H O U  A U  B O U C A N É  D E  V O L A I L L E
Servi chaud avec sa salade d’herbes

1 0 €

M A G R E T  D E  C A N A R D  E N T I E R  S A U C E  G O Y A V I E R  2 6 €
Duo dauphinois et ratatouille de légumes


