ENTREES 20

GASPACHO DE TOMATES 10€
BURRATA PEI A 'HUILE DE BASILIC
CROUTONS A L'AIL

CEVICHE DE THON 12¢
CITRON VERT, SESAMES ET PICKLES DE LEGUMES

PLATS

% 5 DAURADE ROYALE ENTIERE ROTIE, 26 €
T\ POELEE DE LEGUMES PRINTANIER
& ET SAUCE VIERGE

N s SALADE DE PALMISTE 24 €
3 GAMBAS FLAMBEES AU RHUM
ANANAS MARINE AU COMBAVA

§ MAGRET DE CANARD ENTIER SAUCE AU PORTO, 24€
A GRATIN DAUPHINOIS _
- RATATOUILLE A LA PROVENCALE &

] RISOTTO CREMEUX AUX CHAMPIGNONS 19€
TUILE DE PARMESAN

CARRY CAMARONS, RIZ, GRAINS ET ROUGAIL 19 €

DESSERTS

TS FINANCIER AU COCO ET CITRON VERT 12 €
% CHANTILLY MASCARPONE A LA VANILLE

BILLES DE MANGUES ET PASSION,

N SORBET CITRON

TARTE TATIN A LA PAPAYE CONFITE, 9¢€
CARAMEL AU BEURRE SALE
BOULE DE GLACE VANILLE

= SAINT—PIERRE e

HOTEL *** RESTAURANT g e °




