
T A R T A R E  D E  B O E U F  F A Ç O N  T H A Ï  2 4 €
Duo de frites fraîches et salade

2 4 €S A L A D E  P A L M I S T E  E T  A N A N A S  M A R I N É  A U  C O M B A V A
G A M B A S  F L A M B É E S  E T  B O U I L L O N  T H A Ï

2 8 €PIÉCE DU BOUCHER (250GRS ORIGINE SELON ARRIVAGE)
Frites maison et salade sauce roquefort ou poivre au choix

F I S H  &  C H I P S  D E  L A  M E R  E T  S O N  A Ï O L I  A U  M A S S A L É
Pêche panée, tempura de camarons, calamar à la Romaine, chips de pommes de terre

2 1 €

1 9 €C A R R Y  D U  J O U R
Riz, grains et rougail

Le menu change tous les deux mois pour ne jamais vous lasser !

E S C A P A D E  D U  C H E F
D É J E U N E R  E T  D I N E R  

Du Lundi au samedi midi et du jeudi au samedi soir

D A U R A D E  R O Y A L E  R Ô T I E  
Poêlée de légumes printanier et sa sauce vierge

  2 6 €

NOS ENTRÉES

CÉVICHE DE THON AU CITRON VERT ET SÉSAMES
Pickles de légumes

1 2 €

NOS PLATS

TOUS NOS PRIX SONT EN TTC. Merci de nous informer en cas d’allergie , nos équipes feront le nécessaire

OEUF POCHÉ SUR NID DE CHAMPIGNONS DES BOIS
Espuma persillé et crumble façon pâté créole

9 €

G N O C C H I S  D E  P A T A T E  D O U C E  2 1 €
Boucané de volaille au beurre persillé

R I S O T T O  D U  C H E F  1 9 €
(Risotto crémeux aux champignons et sa tuile au parmesan)
Salade

NOS DESSERTS MAISON

CAFÉ OU THÉ GOURMAND  1 0 €

M A C A R O N  A U  C H O C O L A T  E T  M A N G U E  1 2 €
Coulis de passion et  sorbet passion

F I N A N C I E R  A U  C O C O  E T  C I T R O N  V E R T  1 0 €
Chantilly mascarpone à la vanille, billes de mangue et passion, sorbet citron

T A R T E  T A T I N  P A P A Y E  C O N F I T E  9 €
Servi tiède, caramel au beurre salé et boule vanille

G A S P A C H O  D E  T O M A T E S  À  L ’ A N C I E N N E
Burrata Péï à l’huile de basilic et ses croûtons à l’ail

1 0 €

M A G R E T  D E  C A N A R D  E N T I E R  S A U C E  P O R T O  2 4 €
Gratin dauphinois et ratatouille à la Provençale


