
Réveillon de Noël
MENU 

Entrée
Marbré de foie gras au pain d’épices,

chutney de mangue José aux épices, toast viennois

Dessert
SAPIN DU JARDIN DE PIERRE 

BOULE DE NOËL ET SON BONHOMME DE NEIGE EN MERINGUE
(MOUSSE LETCHIS COEUR MANGUE/PASSION, BISCUIT MADELEINE)

SERVI AVEC UNE COUPE DE BULLES.

réservation : 0262 611 611

TARIFS : 
Adulte 80 €

Enfant (moins de 12 ans) : 30 € (plat au choix + dessert + boisson)
Prix nets TTC, hors boissons

Mise en bouche
Caviar d’aubergine légèrement fumé

et son camaron en tempura

Ballotine de volaille aux cèpes jus corsé à l’huile de truffe, 
poêlée de mini légumes persillés et pommes de terre grenailles

Plats
LÉGINE POCHÉE À LA CITRONNELLE,

SALSA DE CITRON CAVIAR ET FRUITS DE LA PASSION
CROMESQUIS DE RISOTTO ET POÊLÉE D’ASPERGES VERTES

au choix

ou


