
Queue de Langouste mariné à la citronnelle et son émulsion
purée de cambar et pôélée de girolles

POISSON

Animation : soirée dansante avec DJ jusqu’à 1h

TARIFS
Adulte : 150 €

Enfant (moins de 12 ans) : 50 € 
(au choix du menu : entrée, pêche du jour ou carré de cerf, dessert)

Prix nets TTC, hors boissons

Informations et réservation : 0262 611 611

Filet d’agneau cuit à basse température et son jus corsé au romarin
Pommes Darphin légèrement truffées et déclinaison d’asperges vertes

VIANDE

Gravlax de légine légèrement fumé
billes de yuzu et jeunes pousses

ENTRÉE

Croustillant de foie gras aux épices

Chutney de fruits de saison

MISE EN BOUCHE

Sphère croquant au chocolat dolce,
coeur noisettes caramélisées, méli-mélo de fruits rouges

Une coupe de bulles

DESSERT

R É V E I L L O N  D U  N O U V E L  A N

Brie truffé par nos soin, mesclun de salade

FROMAGE


