
T A J I N E  D E  L É G U M E S  A U X  F R U I T S  S E C S   1 8 €

R A V I O L E S  D E  L É G U M E S  À  L A  C O R I A N D R E
Bouillon à l’indienne

1 1 €

P A S T A  D U  C H E F  2 1 €
Au magret fumé maison et son mélange forestiers persillés

D U O  D ’ E S P A D O N  E T  C R E V E T T E S  D E  R I V I È R E
Emulsion crustacés et risotto crémeux, raviole croustillante

2 6 €

2 6 €P I È C E  D U  B O U C H E R  ( 2 5 0 G R S ,  O R I G I N E  S E L O N  A R R I V A G E )
Frites fraîches  et salade, sauce au choix (Roquefort ou Poivre vert)

2 8 €F I L E T  D ’ A G N E A U  E N  C R O Û T E  D ’ H E R B E S
Jus corsé au romarin fumé, mousseline de citrouille et pommes de terre grenailles

S A L A D E  D E  P A L M I S T E  D E  S A I N T  P H I L I P P E
Gambas et son bouillon Thaï

2 4 €

1 8 €C A R R Y  D U  J O U R
Riz, grains et rougail

NOS ENTRÉES

S A L A D E  C É S A R  A U  P O U L E T  C R O U S T I L L A N T 1 4 €

2 1 €S A L A D E  C É S A R  A U  P O U L E T  C R O U S T I L L A N T

TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS NETS TTC -  Merci de nous informer en cas d'intolérance alimentaire

NOS DESSERTS MAISON

C A F É  O U  T H É  G O U R M A N D 1 0 €

1 0 €N O T R E  D E S S E R T  “ O C T O B R E  R O S E ”
Ganache chocolat blanc à la rose, sablé breton et caviar de mangue passion

8 €C R È M E  B R U L É E  À  L A  V A N I L L E
Et sa tuile aux amandes

9 €B A B A  A U  R H U M
Minestrone de fruits et chantilly citronnée

Le menu change tous les mois pour ne jamais vous lasser !

E S C A P A D E  D U  C H E F
C A R T E  D E  O C T O B R E

D É J E U N E R  &  D Î N E R
Du lundi au samedi midi et du jeudi au samedi soir

CARPACCIO DE CHOUCHOU MARINÉ AU CITRON VERT
Camarons aux racines peï et ses condiments

1 1 €

T A R T A R E  D E  T H O N  À  L ’ I T A L I E N N E
Frites fraîches et salade

  2 4 €

NOS PLATS


