
C U R R Y  D E  L É G U M E S  A U  L A I T  D E  C O C O  E T  C A L O U P I L É   1 7 €

P A S T A  C A R B O N A R A
Tagliatelles au boucané de volaille et parmesan

 1 9 €

NOS PLATS

W R A P  A U  P O U L E T  C R O U S T I L L A N T ,  K E T C H U P  F A Ç O N  C A R R Y
Potatoes épicées et confits d’oignons rouges

2 0 €

2 8 €M A G R E T  D E  C A N A R D  S A U C E  A U  P O R T O
Gratin de patate douce et ratatouille de légumes à la provençale

2 2 €T A R T A R E  D E  B O E U F  T R A D I T I O N N E L
(Câpres, cornichons, oignons, tomates et son jaune d’oeuf), frites fraîches et salade

S A L A D E  D E  P A L M I S T E  E T  T E M P U R A S  D E  C A M A R O N S  
Palmiste de Saint-Philippe, camarons marinés aux racines "péi" et son bouillon à la coriandre

2 3 €

1 8 €C A R R Y  D U  J O U R
Riz, grains et rougail

NOS ENTRÉES

O E U F  P O C H É  S U R  P I P E R A D E  D E  P O I V R O N S
Crème au Piton Maïdo

1 0 €

2 3 €T H O N  M I - C U I T  S U R  S O N  S A B L É  A U X  S É S A M E S
Salade de fenouil et taboulé de quinoa, crème aigrelette

TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS NETS TTC -  Merci de nous informer en cas d'intolérance alimentaire

NOS DESSERTS MAISON

C A F E  O U  T H E  G O U R M A N D 9 €

S A L A D E  P E R I G O U R D I N E  E N T R É E  1 4 €
Gésiers de canard, Foie gras, pommes, noix et croutons

  P L A T  2 4 €

1 0 €M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T  V A L R H O N A
servi tiède avec boule de glace à la vanille (cuisson 10 minutes)

9 €N O U G A T  G L A C É  S U R  S A B L É  B R E T O N
Coulis d’abricots au romarin fumé

8 €C R È M E  B R U L É E  À  L A  C A R D A M O M E  E T  C I T R O N  V E R T
tuile aux amandes

Le menu change tous les mois pour ne jamais vous lasser !

E S C A P A D E  D U  C H E F
M E N U  A V R I L  2 0 2 4

D É J E U N E R  &  D Î N E R
Du lundi au samedi midi et du jeudi au samedi soir

P O I R E A U  À  L A  V I N A I G R E T T E  F A Ç O N  S U S H I
Crumble de parmesan et coulis de tomates

1 0 €


