
Œuf poché sur nid de champignons des bois et boucané de volaille,
sauce vigneronne légèrement chocolatée

E N T R É E

Légine rôtie, œufs de truite, beurre blanc à la sauge, 
risotto safrané aux petits pois

Ou

Filet d’agneau et son jus corsé à l’huile de truffe, 
pommes de terre fondantes en fumaison instantanée, mini carottes glacées 

P L A T S

D E S S E R T

L’Oeuf
(Panna cotta chocolat blanc Valrhona/vanille, 
gelée passion, brioche perdue à la cardamome) 

Tarif : 49€/adulte, hors boissons
Tarifs enfant (4 à 12 ans) : 30€ - Plat + dessert + boisson

Places limitées, réservation par téléphone au 0262 611 611
ou par e-mail : reservation@hotellesaintpierre.fr

D I M A N C H E  3 1  M A R S  2 0 2 4

PÂQUES
Déjeuner de

Crème brulée foie gras, copeaux de galabé

M I S E  E N  B O U C H E


